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Le Téléthon 2015 est en hausse !

Malgré un contexte difficile, les Frangais se sont montrés généreux pour le Téléthon 2015. Avec 93 850 778 euros, la
collecte finale du Téléthon 2015 est en hausse de 1% par rapport a celle de 2014.

Ce résultat exceptionnel est le fruit d’une alchimie collective qui rassemble familles, bénévoles, chercheurs, donateurs,
partenaires, artistes, animateurs et bien sir les boulangeéres et les boulangers. Vous étes en effet chaque année tres
mobilisé(e)s pour soutenir les manifestations locales, les villes ambassadrices ou animer vos boutiques en vendant des
produits en faveur de la cause.

Ce résultat s’appuie également, cette année, sur une mobilisation accrue des téléspectateurs et des internautes,
pendant et aprés |'événement.

En 2016, pour sa 30éme édition, le Téléthon sera I'occasion de rassembler tous ceux qui ont participé a cette grande
aventure humaine depuis 1987. Vous serez encore au rendez-vous dans les 10.000 communes engagées, aux cotés de
centaines de milliers de bénévoles mobilisés.

Téléthon 2016, un tremplin pour demain !

Féte du Pain, dites-le !

Vous participez a la Féte du Pain ? faites-le savoir ! Le site officiel répertorie, par département,
les manifestations organisées partout en France mais aussi les boulangeries participantes. Ne
tardez plus, inscrivez-vous en ligne ! (c'est gratuit) http://fetedupain.com/inscrivez-votre-

fete/
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Information OPCALIM

Vous étes une entreprise de moins de 11 salariés, voici vos nouvelles regles de financement au titre du plan légal.

Les régles de financement proposées en 2015 correspondaient a une situation exceptionnelle. En effet, les fonds

disponibles ont été de 32 M€ pour une collecte de 8,8 M£.

En 2016, les fonds disponibles sont estimés a 25 M€ pour une collecte identique.

A la fin du premier trimestre 2016, cette enveloppe disponible est consommée a hauteur de 52%.

En conséquence, pour garantir aux salariés de vos entreprises un accés a la formation, le Conseil d’Administration

d’OPCALIM du 25 mars 2016 a décidé :

e Un plafond horaire des co(its pédagogiques a hauteur de 50 € par stagiaire dés le 29 mars 2016, date de réception
de la demande de prise en charge,

e Un nouveau plafond annuel, au titre du plan, de 2.100 € (au lieu de 3.500 €) a compter du 18 avril 2016, date de
réception de la demande de prise en charge.

Pour en savoir +, vous pouvez vous rapprocher de vos contacts habituels OPCALIM ou de votre groupement
professionnel http://www.boulangerie.org/groupements-professionnels-departementaux .




Le pain est toujours un élément incontournable de I'alimentation des Francais (*) :

En support (tartine, sandwich) ou en accompagnement (« poussette »), le pain est indissociable de tous les moments
de la vie des Francais, qu’il s’agisse des repas (a commencer par le petit déjeuner), des réunions familiales, des moments
de féte ou du sport... Résultat étonnant, mais qui ne peut que réjouir tous les professionnels de la Filiere, les
consommateurs sont satisfaits a 95% du pain qu’ils achétent.
D’une fagon générale, étes-vous satisfait(e) du pain que vous achetez ?
Pour 89 % des Frangais, il reste un élément incontournable de I'alimentation, méme s’il ne fait pas systématiquement
I'objet d’un achat quotidien.

o 92 % des Frangais disent avoir toujours du pain a la maison. lls ont méme peur d’en manquer et cherchent les

meilleurs moyens de le conserver, notamment par la congélation, afin d’éviter la rupture de stock.
e 19 % des Frangais affirment vouloir manger plus de pain dans le futur.

(*) Extrait de I’étude QUALIQUANTI « Les frangais et le pain » octobre/décembre 2015 ».




